Liebeserkliarung an eine Frucht

Meinolf Hammerschmidt ziichtet 730 alte Apfelsorten. Jetzt hat er den Rarit4ten ein ganzes Buch gewidmet

Meinolf Hammerschmidt mit einem
Kaorb voller Frichte

ELISABETH JESSEN

WINDERATT/SORUP 3t Wer dber
Apfel nicht mehr zu sagen weif, als dass
man sie zu jeder Jahreszeit recht giins-
tig bekommt und dass sie rotbackig,
griin oder rot-griin sind, hat dringend
Nachholbedarf, Solchen Banausen hilft
Meinolf Hammerschmidt gern auf die
Spriinge. Denn die Apfelwelt ist vielfil-
tiger, als Holsteiner Cox, Braeburn und
Granny Smith uns im Supermarkt glau-
ben machen.

Der Giirtnermeister Meinolf Ham-
merschmidt hat dem Lieblingsobst der
Deutschen ein ganzes Buch gewidmet -
LDas Apfelbuch Schleswig-Holstein®,
Keine trockene pomologische (apfel-
kundliche) Abhandlung, kein Bestim-
mungsbuch, sondern eine Liebeserkli-
rung an die Apfel mit zauberhaften Ge-
schichten zum Thema. Und weil das Le-
sen unweigerlich Appetit macht, gibt es
einen Anhang mit Rezepten, zusam-
mengestellt von  den Landfrauven
Schleswig-Holsteins, die zeigen, was
man aus Apfeln in der Kiiche alles zau-
bern kann.

Der 66-Jihrige kimpft
fir den Erhalt der alten Sorten

Der 66-jahrige Obstexperte kimpft
seit vielen Jahren filr den Erhalt der Ap-
fel-Vielfalt. Er hat auf seinem Anwesen
in Winderatt/Strup im Kreis Schles-
wig-Flensburg 730 Apfelsorten und ei-
ne Baumschule fiir die Nachzucht his-
torischer Obstsorten sowie ein kleines
Obstmuseum. , Etwa 300 Sorten kann
ich problemlos erkennen, wenn ich den
Apfel sehe”, sagt Hammerschmidt, bei
den anderen miisse er zu seinen Biu-
men gehen und vergleichen. Dabei sei
das nur ein Bruchteil der Sorten, die es
weltweit gebe, sagt er bescheiden:
+24 000 Apfelsorten sind erfasst.”

Er habe versucht, bei der Auswahl
der Apfel, die er im Buch vorstellt, von
Hamburg bis zur diinischen Grenze al-
len Regionen gerecht zu werden, sagt
der Pomologe, der es als , grofies Dilem-
ma” empfindet, dass viele nur mehr die
grofien, bekannten Sorten, die in Super-

Der .Juwel von Kirchwerder” wurde erstmals in den 20er-Jahren in den Vierlanden kultiviert. Fotos: €. Kalser, DL Harms/Wildlife

miirkten angeboten werden, kennen,
Die detailgetreven Zeichnungen der
Friichte in dem Buch stammen von Wal-
ter Karberg, einem emeritierten Profes-
sor aus Berlin. ,Wir kennen uns schon
lange, er hat ein wahnsinniges kiinstle-
risches Talent”, sapgt Hammerschmidt,
Er hat im Laufe der Jahre viele Ge-
schichten {iber die Apfelraritiiten ge-
sammelt und ihre Historie erforscht

' Beispielsweise die Herkunft des ,Aga-

the von Klanxbiill", der fein nach Rose
duftet. Agathe Petersen betrieb vor et-
wa 100 Jahren ein Gasthaus an der Stra-
fle zwischen Klanxbiill und Rodeniis in
Nordfriesland. Als der Hindenburg-

Etwa 300 Sorten kann
ich problemlos erkennen,
wenn ich den Apfel sehe.
Meinolf Hammerschmidt,

Pomeologe

damm nach Sylt gebaut wurde, iiber-
nachteten Bauingenieure in Petersens
Gasthaus, aber auch Vertreter und
Kaufleute stiegen bei ihr ab. Einer die-
ser Reisenden packte eines Tages einen
roten Apfel aus und verzehrte ihn mit
Genuss, Tante Agathe, wie sie genannt
wurde, bat um den Griebs, pulte die

Kerne heraus und steckte sie in einen
Blumentopf. Bald zeigte sich das erste
Griin. Den jungen zarten Trieb pflanzte
sie in fhren Garten. Nach einigen Jah-
ren trug der Baum erste Friichte — auf-
fallend duftende, rothackige Apfel, Der
Duft dieser Friichte, die spiiter den Ro-
senifipfeln zugeordnet werden, hielt bis
in den Winter.

17 Jahre spiiter besuchte ein Giirt-
ner aus Niebilll Tante Agathe und
schnitt Edelreiser, um die Sorte ver-
mehren und verbreiten zu kiinnen. Bald
standen junge .Agathe*-Apfelbiume in
vielen nordfriesischen Giirten. Etwa
zehn Jahre vor dem Tod der Wirtin mal-
te ein unbekannter nordfriesischer Ma-
ler Tante Agathes Apfel und schenkte
ihr das Bild. Der Urbaum, inzwischen
etwa 100 Jahre alt, steht noch heute im
Windschatten des Agathenhofs. Einer
seiner Ableger steht {ibrigens im Nolde-
Garten auf Seebiill. Der Maler Emil Nol-
de hatte ihn noch zu Lebzeiten von Aga-
the Petersen gepflanzt.

Auch der , Juwel aus Kirchwerder”,
norddeutscher Apfel des Jahres 2010,
hat eine spannende Historie. Der Ge-
milsebauer Peter Martens aus den Vier-
landen verkaufte in den 1920er-Jahren
seine Ernte auf den Hamburger Mirk-
ten. Er verdiente sich etwas Geld dazu,
indem er im Anschluss den Marktplatz
fegte. Den Kehricht lud er auf sein
Fuhrwerk und brachte ihn auf seine

Acker als Diinger aus. Dabei ging ein
Apfelsimling auf, der schnell wuchs
und auffallend grofie, gezahnte Blitter
hatte. Peter Martens musste einige Jah-
re warten, ehe er die ersten rotbackigen,
saftigen Apfel ernten konnte. In den |
Vierlanden wurde der Apfel als ,Peter
Martens” oder ,Martens Apfel® be-
kannt. Auch dieser Apfel machte Karri-
ere und wurde in vielen Hamburger
Giirten gepflanzt. Irgendwann tauchte
die Sorte als ,Juwel aus Kirchwerder”
auf. Vielleicht, weil es einfach verkaufs-
fordernder klang als .Martens Apfel®.

Ein Apfel muss duften
und vor allem késtlich schmecken
Marketingaspekte sind fiir Meinolf
Hammerschmidt zweitrangig, wenn es
um seine Liebe zu Apfeln geht: ,Fiir die
meisten ist heutzutage nur mehr die
Konsistenz wichtig: Knackig muss der
Apfel sein und gut lagerfihig” Thm sei-
en Duft und Geschmack wichtig ,und
wie man ihn in der Kiiche verwenden
kann”, Und deshalb gelte es, die Sorten-
vielfalt zu bewahren: ,Apfel sind ein
Stiick Kulturgut.®
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