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Die Fruchte aus dem

in ihrem Umfeld finden.

Ziel des Obstmuseums ist,
die in Jahrtausenden gewach-
sene Vielfalt zu erhalten. Mitte
der Boer Jahre bekam Meinolf
Hammerschmidt die Doku-
mentation der Landesbauern-
kammer von 1950 zum Thema
«00 fahre Obstbau in Schles-
wig Holstein" in die Hinde, in
der der Angelner Herrenapfel
als Nr. 1 der besonders be-
withrten Lokalsor-

ten beschrie-
ben wird. 48
Durch Hin-
weise aus
der Bevil-
kerung
fand Mei- %
nolf Ham-
merschmidt
den ca. 1850 gepflanzten
Apfelbaum in  Strup und
schnitt die ersten Reiser fiir

as Pomarium Angli-
D cum inWinderatt sam-

melt seit Jahrzehnten
alte Obstsorten. Vor allem sind
es Apfelsorten, die aul einer
ehemaligen Hauskoppel im
lebenden  Obstmuseum
von Si-

Ein wiirzigerTafelapfal ist dieser Winderattar”

wachsen. Und jedes Jahr kom-
men neue Lalte” Sorten hinzu,
die aufmerksame Menschen

die Veredlung. Hammer-
schmidt kann viele solcher
Apfel-Geschichten  erzih-
len. In seinem gerade er-
schienenen Buch hat der
Pomologe sle gesammell.
Hintergriindig, kenntnis-
reich und anschaulich er-
zihlt der gelernte Giirtner
und Lehrer van den Apfel-
schiitzen, die frither deut-
lich vielfilti-

ger wa-

Trotz dieser Erkenntnis

Rezept fiir
Senfapfel

600 g 2ucker Die  Apfel
| iWassar darin  kurz
1 kg Aplel aufwallen
+Grahams Jubllaumsapfel lassen und
ader, Boskoop® beides in gut
10 g Sanfmeahl gesiiuberte
1 EL Senfkémar—galb Twist-off
Gldser  fil-
Aus Zucker und Wasser eine  len.
Zuckerlésung kochen. Apfel Verschlie-
waschen, schilen, entkernen Ben und fiir
und in wenigWasser 5minko- 10 Minuten
chen, Abgiefen und mit der  aufden Kopf

I7. i wroser 2000

Paradies

stimmt ,Das Apfelbuch
schleswig-Holstein"  opti-
mistisch. Das liegt zum ei-
nen an den hinreifenden
Zeichnungen der Frucht,
zum anderen aber auch an
den vielen kiistlichen Re-
zepten, die sich mit den Ap-
feln kochen, backen oder
braten lassen. Rund 50 sol-

cher Rezeptvorschld-

> ge finden sich in
dem

ansprechend  gestalteten

Buch, das richtig Lust auf

Apfel macht. Und noch etwas

stellt sich beim Lesen die-
ses Buches ein: Respekt
vor der Frucht, die so |
unterschiedlich '
schmecken und aus-
sehen kann. Wer |
glaubt, dass man Ap-
fel nicht schiitzen
muss, well es so viele
von ihnen gibt, dem sei
gesagl, dass die Ernte in
diesem Jahr sehr mager ausge-
fallen ist, Im Vergleich zum
Vorjahr wurde ein Viertel we-
niger Apfel in Schleswig-Hol-
stein gepfliickt. Laut Ernte-
schitzung werden rund 13000
Tonnen Apfel geerntet,

Dasist trotz gleicher Anbau-
iche 25 Prozent weniger als
im Vorjahr, weill das Statisti-
sche Bundesamt. Fiir die
schleswig-holsteinischen
Obstbauern haben sich Spéit-
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friiste
wihrend der

Bliite, Niisse im Mai sowie die
anschliefende Hitze und Tro-
ckenheit sehr nachteilig aus-
gewirkt. da sollte man jeden
Apfel genjefien. {sti)
B Meinolf Hammerschmids, |, Das Apfal

buch SchleswigHcistein!’ 108 Saiten,
WachkhaltzYiesag. 14,80 Euro

Uas Aplaibuch

Schieswig-Holstein
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ip‘l‘ﬂ. die an Rosen erinnern.
~Sthaaloyer Rosen” heillen sie. In
der Mitte lliegen Apfel, die aus dem
Rheinland zu uns kamen: Von Zue-
calmaglios,

noch heiBen Zuckerldsung stellen.
bedecken. Tipp: Die

Apfel 48 Std. kiihl stehen Senfipfel
lassen. Nach 2 Tagen 5aft und passen sehr :
Apfel trennen, den Saft aufko-  gut zu kal- Wie gemalt - die Apfel hat der Barliner Kinstler Wafter Karberg Tir |J-'JEI
chen und 10 min reduzieren tem Braten, Apfelbuch mit viel Lisbe zum Detal gezeichnet: Unten dar , Krurmpetar)
lassen. Senfmehl einrithren  Fondue coen der , Grofnerzog von Baden’

und nochmals zu einer simi- oder Grill-

gen Konsistenz verkochen.

fleisch. I

/' Noldes Lieb-
/ lingsapfel war die
JAgathe  wvor  Kianx
i'.'r- pdll™ freh, den |, Finkers
wearder Harbstonnz” wird der
Kiinstler nicht gekannt haban

Friichte der Arbeit: Meinolf Harmmerzchmidt in sainam Pomarium
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